Ammos

Fine Dining a la Carte Restaurant

Menu




> OYTIEX / SOUPS / SUPPEN

Seafood Cappuccino
Meeresfruechte Cappuccino

Kartoutoivo Bahaocovwy

Sweet pumpkin cream with white truffle aroma
Klrbiscreme aromatisiert mit weissen Triffel

Kpeua YAUKLAC KOAOKUBAG e ApWa AEUKNC TPOUMAG

OPEKTIKA / STARTERS / VORSPEISEN

Cretan graviera cheese in nut crust with tomato marmelade
Kretische Graviera Kaese in Nusskruste mit Tomaten Marmelade

[paBlepa Kpntng o€ kpouota ENpwy KAPTIWY UE LAPEACDA TOLATAG

Tuna tartar with cretan herbs and “Aegina” pistachio
Thunfisch-Tartar mit kretische Kraueter und “Aegina” Pistazzien

TapTap TOVOUL [E KPNTIKA XOpTa Kal pLoTikt Atylvne

7.5€

8.5€

11.5€

10.5€



>ANATEX / SALADS / SALATE

Ceasar's salad with chicken filet, “Ceasar's’dressing with anchovies
‘Ceasar's” Salat mit Hdhnchenfilet, Ceasar's dressing mit Sardinen

>alata Kaloapa e @NETO KOTOTTIOUAO, VTIpeolvyk “‘Ceasar's” pe avt{oUyLeg 14€

Greek salad with caper leaves and crunchy Cretan carob rusk
Griechischer Bauernsalat mit Kapern Blatter

EAANVIKY calata pe QUANO Kamapng Katl Tpayavo VIAKO Xapourtiou 9.5€

Baby spinach and rocket salad,
fried “Talagani’cheese and pork “Apaki” with orange dressing

Frischer Ruccola und Spinat Blattsalat, frittierte
“Talagani” Kaese gerduchertes Schweinefleisch “Apaki”und Orangen - Dressing

ApooePN OAAATA UE OTTAVAKL baby kal poka,
YAUKLO OGATOA TTOPTOKAALOU KOl TAAQYAVL LLE QTTAKL 12.5€



ZYMAPIKA / PASTA / NUDELN

White truffle scented mushroom risotto
Waldchmpignons Risotto mit weissen Trueffel

[MAovolo ploTo AYPLWY HAVITAPLWY E APWA AEUKNC TOOU®AS 12€

Linguine with shrimps
Linguine Pasta mit Garnellen

AWyKoUVL e Yapldeg 17€

Noodles with vegetables, chicken, soy and Teriyaki
Noodles mit GemUse, Hihnchen, Soja und Teriyaki

NOUVTAC e AaXaVIKA, KOTOTTOUAO, OOYLa KAl TEPLYLAKL 13€

KYPIQ2 THIATA / MAIN COURSES / HAUPTGERICHTE

“Sous vide” crunchy chicken with creamed zucchini
and potatoes with cretan herbs

Langsam gegartes in Vakuum Hihnchen - Filet mit Zucchinicreme,
Kartoffeln und Krautern aus Kreta

Tpayavo KOTOTTOUAO O€ KEVO AEPOC LLE KPEA KOAOKUOL
Kal TTATATES Kal KpNTika Botava* 13 5€



Slow cooked lamb with aromatic herbs, on mashed celeriac
with crunchy rustic potatoes

Langsam gegartes Lamm mit Krautern auf Sellerie - Plree
mit knusprigen Country - Kartoffeln

Apvi apyoPnuevo e apwiuatika Botava, moupe oeAlvopLlag
KAl TRAYAVES XWPLATIKES TTATATES 19€

Tuna fillet “Pallar” with mushroom ragout
Thunfischfilet “Pallar’mit Champignons Ragout

DT TOVOUL Tlayldp” e payou OVITAPLWY 19 5€

Sous vide vegetables with carrot cream and sweet tomato and eggplant kennel
Sous-Vide-GemUse mit Karottencreme und stf3er Tomaten-Auberginen-Zwinger

AQXAVIKA O€ KEVO AEPOC IUE KPEA KAPOTO Kal KEVEN YAUKLAC TOUATACS Kal HEAT{avag 11€

Mooxapiolo Rib eye e Tpupepeg KAPOLEC LAPOUALOU OXAPAG,
LaPWVAPLOEVEG OE LovaTapda Dijon

Rib eye with tender lettuce hearts marinated in Dijon mustard

Rib Eye mit gegrillten zarten Kopfsalatherzen mariniert in Dijon Senf 29€

Toayavo QIAETO ANAUPAKL LE TIOUPE AYKIVAPAS IEPOVCAATIL Kal TTPAoLVA OTIapayyLa
Crispy seabass fillet with Jerusalem artichokes puree with green asparagus

Knusprige Wolfsbarschfilet mit purierte Jerusalem Artischocken und griine Spargeln 18€



EMIAOPTIA / DESSERTS / NACHSPEISEN

Cheesecake
Creme cheese with strawberry caviar, fruit compote on a butter biscuit base
Frischkase mit Erdbeerkaviar, Frichtekompott auf Butterkeksbasis

Tupl KpEpa pe xaBLapt pdouAag, KOUTTOTE PPOUTWY O€ BAOT WTLOKOTOU BOUTUPOU

Feuilletine with ice cream

Waffle crumbs with praline, Madagascar vanilla ice-cream
and sauce with strawberry pieces

Waffelbrosel mit Praline, Madagaskar-Vanilleeis und Sauce
mit Erdbeerstickchen

Towua BapAac pe mpaliva, maywto Bavidlag Mayadaokapng
Kal OGATOQL L€ KOLLLATIAL (ppAOUAAC

Snicker

Chocolate cream with salted caramel and pistachio filling
on a crunchy feuilletine base

Schokoladencreme mit gesalztes Karamel und Pistazienftllung
auf knuspriger Feuilletine

Kp€a 0OKOAATAC e AALUPT) KAPAEAC KAL YELON PLOTIKIOU
O€ Tpayavn Paon eeyLlEVTivIng

7.5€

7.5€

7.5€



2 EPUMTWON 10U EXETE aAAepyla 11 Suoavetia g€ karola ouaia 1) GUTATIKO,
TIOPOKOAW EVNLEPWATE TO TIPOOWTTIKO TOU EOTIATOPIOU KATA TNV Iapayyelag oag

If you have an allergy or intolerance to a substance or ingredient,
please inform the restaurant staff when ordering

Wenn Sie eine Allergie oder Intoleranz zu einem Stoff oder einer Zutat haben,
informieren Sie dies das Restaurantpersonal bei |hre Bestellung






