Ammos

All Inclusive

Menu




> OYTIEX / SOUPS / SUPPEN

Karmoutoivo Balaocowwy
Seafood cappuccino

Meeresfrichte - Cappuccino

Kp€pa YAUKLAG KoAOKUBAC e ApWwa AEUKNC TPOUQAS
Sweet pumpkin cream with white truffle aroma

Kirbiscreme aromatisiert mit weissen Triffel

OPEKTIKA / STARTERS / VORSPEISEN

[paBlepa KoMmg og kpoUoTa ENPWV KAPTIWY UE UAPIEAADOA TOLLATAC
Cretan graviera cheese in nut crusy with tomato marmelade

Kretischer Gruyere Kase in Nusskruste mit Tomaten Marmelade

Taptdp TOVOU e KPNTIKA XOPTA Kal QLoTiKL Atyivng
Tuna tartar with cretan herbs and “Aegina” pistachio
Thunfisch-Tartar mit kretischen Krautern und Pistazien “Eginis”



>ANATEX / SALADS / SALATE

Yalata Kaloapa
Ceasar’s salad

Ceasar’s Salat

EANNVIKY oaAdTa e UANO KATTapn g Kal
TPpayavo VIAKO Kal SPOTOUALTN

Greek salad with caper leaves,
salty ice plant and crunchy Cretan barley rusk

Griechischer Bauernsalat mit Kapern - Blattern,
knusprigem Johannesbrot - “Dakos”

Apooepr) caldTa pe omavakl baby kat poka,
YAUKLG OGATOA TIOPTOKAALOU KAl TAAQYAVL |LLE QUTAKL

Baby spinach and rocket salad, fried “Talagani’cheese
and pork “Apaki” with orange dressing

Frischer Ruccola und Spinat Blattsalat, frittiertem “Talagani” - Ké&se,
gerduchertes schweinefleisch “Apaki’und Orangen - Dressing



[TAIAIKO MENQOY / KIDS MENU / KINDERMENU

Mooxaplolo WTEPYKEP E TNYAVLITEC TTATATES
Beef burger with french fries

Rindfleischburger mit Pommes frites

ZYMAPIKA / PASTA / NUDELN
PIZOTA / RISOTTOS / NUDELN - RISOTTOS

[MAoUo10 PIOTO AYPLWY HAVITAPLWY UE APWA AEUKNC TPOUQAS
White truffle scented mushroom risotto

Waldpilzen Risotto mit weissem Triiffel - Aroma

AWvyKoulvL e yapldeg
Linguine with shrimps

Linguine Pasta mit Garnelen

NOUVTAG e AQXAVIKE, KOTOTTOUAO, OOYLA KAl TEPLYLAKL
Noodles with vegetables, chicken, soy and Teriyaki

Noodles mit GemUse, Hilhnchen, Soja und Teriyaki



KYPIQ> TTIATA / MAIN COURSES / HAUPTGERICHTE

Tpayavo KOTOTIOUNO O€ KEVO AEPOC LLE KPEUA KOAOKUOL
KAl JTATATES KAl KONTIKA BoTtava

“Sous vide” crunchy chicken with creamed zucchini
and potatoes with cretan herbs

Langsam gegartes in Vakuum Hihnchen - Filet
mit Zucchinicreme, Kartoffeln und Krautern aus Kreta

Apvi apyomuUEVO LE apWUATIKA BOTava, TTOUPE OEAVOPLLAC
KOl TPAYAVES XWPLATIKES TTATATES

Slow cooked lamb with aromatic herbs, on mashed celeriac
with crunchy rustic potatoes

Langsam gegartes Lamm mit Krautern auf Sellerie - Plree
mit knusprigen Country - Kartoffeln

DNETo TOVOL “Tlayldap™ He payou HavITapLwy
Tuna fillet “Pallar” with mushroom ragout

Thunfischfilet “Pallar’mit Champignongs Ragout

AQXaVIKG O€ KEVO AEPOC IUE KPEUA KAPOTO KAl KEVEN YAUKLAC TOMATACS Kal eATdavac
Sous vide vegetables with carrot cream, eggplant and tomato marmelade quenelles

Vakuumgegartes (sous vide) GemUse mit Karroten creme,
Tomaten Marmelade und Auberginen - Quenelles



EMIAOPTIA / DESSERTS / NACHSPEISEN

Cheesecake
Creme cheese with strawberry caviar, fruit compote on a butter biscuit base
Frischkase mit Erdbeerkaviar, Frichtekompott auf Butterkeksbasis

Tupl KpEpa pe xaBLapt pdouAag, KOUTTOTE PPOUTWY O€ BAOT WTLOKOTOU BOUTUPOU

Feuilletine with ice cream

Waffle crumbs with praline, Madagascar vanilla ice-cream
and sauce with strawberry pieces

Waffelbrosel mit Praline, Madagaskar-Vanilleeis und Sauce
mit Erdbeerstickchen

Towua BapAac pe mpaliva, maywto Bavidlag Mayadaokapng
Kal OGATOQL L€ KOLLLATIAL (ppAOUAAC

Snicker

Chocolate cream with salted caramel and pistachio filling
on a crunchy feuilletine base

Schokoladencreme mit gesalztes Karamel und Pistazienftllung
auf knuspriger Feuilletine

Kp€a 0OKOAATAC e AALUPT) KAPAEAC KAL YELON PLOTIKIOU
O€ Tpayavn Paon eeyLlEVTivIng



2 ITIKA KPAZIA / HOUSE WINES

Aorpo / Polg / Kokkivo

White / Rose / Red

OM\a ta Kpaotd oepBipovTal oe ToTNPLY) Kapapa
All wines ares served by the glass or carafe

MITYPEZ / BEERS

Mrupa Bapehiola

Draught beer Cretan Lager

ANAWYKTIKA / SOFT DRINKS

> epBilpovtal og motrpt

Served by the glass

POOHMATA / BEVERAGES

Kapec piktpou
Filter Coffee

Je meplntwon mou Exete aAAepyia 1) Suoavetia oe KArola ouala 1) CUGTATIKO,

TTIOPOKOAW EVNUEPWOTE TO TTPOCWITIKO TOU E0TIATOPIOU KATA TNV TtapayyeAlag oag

If you have an allergy or intolerance to a substance or ingredient,

please inform the restaurant staff when ordering

Wenn Sie eine Allergie oder Intoleranz zu einem Stoff oder einer Zutat haben,

informieren Sie dies das Restaurantpersonal bei lhre Bestellung






